COMUNEDIPAGLIARA

B ASMEL. Cittd Metropolitana di Messina

Consortile 5.e.a r.l

JASMECOMM

PRELIMINARMENTE SI DA ATTO CHE:

Con Determinazione Dirigenziale n. 155 del 14/10/2021 & stata indetta gara mediante procedura
Aperta ai sensi dell'art. 60 del D.Lgs n. 50/2016 per I'affidamento del "8939334BC6 - PAGLIARA
(ME) — PROCEDURA APERTA TELEMATICA PER I’AFFIDAMENTO DELLA GESTIONE DEL SERVIZIO
DI REFEZIONE SCOLASTICA PER GLI ANNI SCOLASTICI 2021/2022 2022/2023 CiG. 8939334BC6",
dellimporto complessivo di progetto di € 45.055,87 oltre IVA nella misura di legge;

RILEVATO CHE:
i termini di gara venivano cosi fissati:

« Termine ultimo di ricezione offerte - Lunedi - 08 Novembre 2021 - 12:00;
» Inizio operazioni di gara - Lunedi - 22 Novembre 2021 - 15:00;

TUTTO CIO PREMESSO:;

Il Presidente della seduta, collegato al sistema informatico della piattaforma telematica a mezzo di
proprie credenziali fornitegli dal gestore della piattaforma telematica e solo a lui note, constatd e
fa constatare, che entro la scadenza dei termini stabiliti, risultano pervenuti ed acquisiti al sistema,
complessivamente n. 1 plichi virtuali da parte dei seguenti operatori economici;

# ~ Protocollo Codice Fiscale Ragione Sociale
08/11/2021 RISTORSEVE GESTIONI E SERVIZI D! BUCALO
llf 222262 10:17 ]BCLSRNGZDZSBIIW“SEVERlNo _

Sempre il Presidente, uhico soggetto abilitato a sistema all'apertura delle buste essendo fornito
della relativa chiave telematica d'accesso, procede, all'apertura delle buste virtuali pervenute
contenenti la documentazione amministrativa del singolo concorrente, come da registro a seguire:

Venerdi - 26 Novembre RISTORSEVE GESTIONI E SERVIZI DI BUCALO
2021 - 15:21 BCLSRN62D2SB1IWlsevernD

Dall'esame della documentazione amministrativa dell’offerente, scaturisce il seguente esito:
fa documentazione & conforme e la ditta concorrente di cui sopra viene ammessa alla fase

successiva di gara.

Il Presidente, procedete all'apertura delle buste virtuali contenenti le offerte tecniche, a mezzo
della chiave telematica nota solo a lui, fornitagli dal sistema come da registro che segue




IASMEL

Consortile s.c.a r.l.

EASMECOMM

1

COMUNEDIPAGLIARA

Citta Metropolitana di Messina

Venerdi - 26 Novembre
2021 -16:13

BCLSRN62D251311W

SEVERINO

RISTORSEVE GESTIONI E SERVIZI DI BUCALO

La Commissione di gara, si riunisce in seduta riservata attribuendo i seguenti punteggi:

VALUTAZIONE DELL’OFFERTA TECNICA

Criteri ~JPunteggio | Suberiterio Punteggio .
Max Ll attribufto .1
A1
Sistema organizzativo e 10 Modalita ~ di  scelta  ed
del servizio approvvigionamento delle derrate 3
alimentari e sulle strategie di
controllo per i mantenimento degli
standards gqualitativi dichiarati Punti
4
Preparazione e confezionamento Punt 2
2
Plano dei trasporti Punti 2 2
Operaziani di pulizia & sanificazione 2
Punti 2
A2
Organico dedicato al servizio 10 Centro cottura Punti 6 - 6
rmativo
Piano formative Punti4 3
A3 Per ogni soluzione/proposta risultante
Iniziative volte a  ridurrg da apposita relazione 8
Fimpatto ambientale 8
Ad
Maggiore utilizzo di prodotti 10 Da 1 a 10 prodotti = Punti 3
blologici rispetto allepercentuali 6
riportate nelle Specifiche tecniche di
Base. (Frutta, verdure e ortaggi, Da 11 a 19 prodotti = Punti 6
legumi, cereali, pane e prodotti da
forno, etc.) Da >20 prodotti = Punti 10
A5
Maggiore utitizzo di prodotti
IGPDOP e $TG rispetto alle Da 2 a 10 prodotti = Punti 3 6
percentuali riportate nefle
Specifiche Tecnict.\e di Bas'e. (Fruttfk, Da 11 3 19 prodotti = Punti 6
verdure e ortaggi, legumi, cereali, 10
pane e pradotti da forno,
pasta,etc. ) Da >20 prodotti = Punti 10
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TOTALE PUNTI ATTRIBUIT}

A.6 Pasta, farine = punti 1 1
Utilizzo del 100% diprodotti 8 | Formaggl, latte e derivati= Punti 1 2
alimentari di produzione Carne e salumi = punti 1 1
reglonale, n ~ puntt
Verdure e ortaggi = punti 2 2
Uova = Punti 1 1
Frutta (esclusi frutt! esotici)= Punti 1 1
Olio extravergine = Punti 1 1
A7 1 punto per ognl pasto giornaliero
Proposte di gratuitd sul numero di 10 | gratuito 2
pasti
A.8 Dichiarazione e sottoscrizione di
Destinazione del ¢ibo non 2 | uno specificoProtocolio con 2
somministrato Organlzzazione Nor Lucrativa di Utilfita
Sociale che distribuiscano
gratuitamente i prodotti alimentari
agliindigent] = Punti 3
51

Il presidente della Commissione, rammenta ai presenti che, scopo dei lavori odierni & la lettura dei
punteggi attribuiti alle offerte tecniche, guindi 'apertura della busta virtuale contenente I'offerta
economica, a mezzo della chiave telematica nota solo a lui, fornitagli dal sistema come da registro

che segue:

Venerdi - 26 Novembre
2021 -17:04

BCLSRN62D251311W,

SEVERINO

RISTORSEVE GEST}ONI E SERVIZI DI BUCALO

da lettura dei punteggi totali attribuiti e da atto dei seguenti risultati:

#liProtocollo Codice Fiscale Ragione Sociale Offef-ta Offerta . liTotale

i tecnicajjeconomica
RISTORSEVE GESTIONI E

11222262 |08/11/2021|BCLSRN62D251311W |ISERVIZI DI BUCALO 51,000 30,000(81,00

g SEVERINO

Quindi procede con lettura dei ribassi percentuali, attribuzione dei relativi punteggi, secondo la

formula prevista dal Bando di gara e stesura della relativa graduatoria finale

A guesto punto if Presidente della Commissione giudicatrice, sulla base della suddetta graduatoria
finale, formula proposta di aggiudicazione deli'appalto in parola nei confronti dell'impresa
Ristorseve Gestioni e Servizi di Bucalo Severino con sede in Via Vittorio Emanuele Orlando, 22,
Santa Teresa di Riva P.IVA n. 02658700832 con un punteggio totale di 81.00, per un importo di

aggiudicazione di € 44.605,31, oltre IVA, di cui € 0,00 per oneri di sicurezza.

=2
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Esaurite le operazioni di gara, il Presidente della Commissione, alle ore 17:25 dichiara sciolta la
seduta e avverte che in prosieguo sard adottata formale determinazione dirigenziale per
l'aggiudicazione definitiva.

Si precisa, inoltre, che sara cura del responsabile del procedimento predisporre i controlli sulla
ditta aggiudicataria (per la stipula del contratto} e sulla seconda in graduatoria, cosi come previsto

per legge.

Fanno parte integrante e sostanziale del presente verbale di gara, anche se qgui non materialmente
riprodotti, gli atti richiamati.

Letto, approvato e sottoscritto,

Seggio di gara:

PRESIDENTE: Ercolini Giuliana
COMMISSARIO:; Gambardella Ang}J
COMMISSARIO: Sarno Carlo

Commissione valutatrice;

PRESIDENTE: F.TO Ercolini Giuliana ¢ /_,;w” :

COMMISSARIO: F.TO Gambardella Angel o
COMMISSARIO: F.TO Sarno Carlo w

[




CRITERI DI VALUTAZIONE DELL'OFFERTA TECNICA
Il punteggio dell’'offerta tecnica € attribuito sulla base dei criteri di valutazione elencati nella
sottostante tabella conla relativa ripartizione dei punteggi.

Tabella
(A1
Sistema organﬁzzatjvoe 10 Maodalita di scelta ed
b del servizio approvvigionamento delle 3
derrate alimentari e sulle strategie
di controllo per il mantenimento
degli standards qualitativi
dichiarati Punti 4
Preparazione e confezionamento 2
Punti 2
Piano dei trasporti Punti 2
Operazioni di pulizia e sanificazione
Punti 2
A2
Organico dedicatc al 10 Centro cottura Punti 6 6
piano formativo
' Piano formativo Punti 4 3
A3 Per ogni soluzione/proposta
Iniziative volte a ridurre risultante da apposita relazione 8
Fimpatto ambientale 8
A4
Magglore utilizzo di prodotti 10 Da1a 10 prodotti = Punti 3
biologici rispetto allepercentuall 6
riportate nefle Specifiche tecniche
di Base, {Frutta, verdure e Da 11 a 19 prodotti = Punii 6
ortaggi, legumi, cereall, pane e
prodotti da forno, etc,) Da »>20 prodotti = Punti 10
A5
Maggiore utilizzo di prodotti
IGPDOP ¢ STG rispetto alle Da 1 a 10 prodotti = Puntl 3 6
percentuali riportate nelle
Specifiche Tecniche di Base, Da 11 a 19 prodotti = Punti 6
(Frutta, verdure e ortaggi, 10
legumi, cereali, pane e prodotti Da >20 prodotti = Punti 10
da farno, pastaetc. )
A.6 Pasta, farine = punti 1 1
Utilizzo del 100% diprodotti 8 | Formaggi, latte e derivati= Punti 1 2
alin‘wentari di produzione Carne e salumi = punti 1 1
regionale. Verdure e ortaggi = punti 2 2
Uova = Punti 1 1
Frutta {esclusi fruttl esotici)= Punti 1 1
QOlio extravergine = Punti 1 1




CRITERI DI VALUTAZIONE DELL'OFFERTA TECNICA

Il punteggio dell'offerta tecnica e attribuito sulla base dei criteri di valutazione elencati nella

sottostante tabella conla relativa ripartizione dei punteggi.

Ta

bella

A1

Sistema organizzafivoe 10 Modalita di scelta ed
b del servizio approvviglonamento delle 3
detrate alimentari e sulle strategie
di controllo per il mantenimento
degli standards  qualitativi
dichiarati Punti 4
Preparazione e confezionamentc 2
Punti 2
Piano dei trasporti Punti 2 2
Operazioni di pulizia e sanificazione 2
Punti 2
A2
Organico dedicato al 10 Centro cottura Punti 6 6
 piano formativo
Piano formativo Punti 4 3
A.3 Per ogni soluzione/proposta
Iniziative volte a ridurre risultante da apposita relazione 8
Iimpatto ambientale 8
A4
Magagiore utilizzo di prodotti 10 Da 1a 10 prodotti = Punti 3
biologici rispetto allepercentuali 6
riportate nelle Specifiche tecniche
di Base, {Frutta, verdure e Da 11 a 19 prodotti = Punt! &
ortaggi, legumi, cereali, pane e
prodotti da forno, etc) Da >20 prodotti = Punti 10
A5
Maggiore utilizzo di prodotti
IGPDOP e $TG rispetto alle Da 12 10 prodotti = Punti 3 6
percentuali riportate nelle
Specifiche Tecniche di Base, Da 11 a 19 prodotti = Punti 6
{Frutta, verdure e ortaggi, 10
legumi, cereali, pane e prodaotti Da »20 prodotti = Punti 10
da forno, pasta,etc. )
A.6 Pasta, fatine = punti 1 1
Utilizzo del 100% diprodotti 8 | Formaggi, latte e derivati= Punti 1 2
ahrpentarr di produzione Carne e salumi = punti 1 1
regionale. Verdure e ortaggi = punti 2 2
Uova = Punti i 1
Frutta {esclusi frutti esotici}= Punti 1 1
Olio extravergine = Punti 1 1




1 punto per ogni pasto giornaliero

Destinazione del cibo non
somministrato

AT
Proposte di gratuitd sul numero 10 | gratuito
di pasti
A.8 Dichiarazione e sottoscrizione di
2 [ uno specificoProtocolto con

Organizzazione Non Lucrativa di
UtilitaSociale che distribuiscano
gratuitamente i prodotti
alimentari agliindigenti = Punti 3

TOTALE PUNTI ATTRIBUITI

51




